


PRIX HT PAR PERSONNE
33¢

TAPAS / AMUSE GUEULE OPTIONS PREMIUM
CHOIX D'UN PLAT POUR 4 PERS MINI DLATS PREMIUM. 4 HT
ASSORTIMENT DE DESSERTS A PARTAGER VINPREMIUM  2€HT
FORFAIT BOISSONS CHAMPAGNE ~ 8€HT

ASSORTIMENT VARIABLE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

PRIX SUPPL.PAR PERSONNE

ASSORTIMENTS PROPOSES DANS LA GAMME CI-DESSOUS,
EN FONCTION DE LA SAISON ET DES DISPONIBILITES.

e " pe,
Aiguillettes de poulet crousty / Brochettes de poulet
Yakitori / Sticks de mozzarella / Aiguillettes de cabillaud
fagon fish & Chips / Mini poivrons farcis ricotta /
Pomme de terre grenailles réties / Nachos avec pot

de guacamole / Nachos avec houmous /

Portion de frites fraiches maison / Poulet crousty /
Samoussas aux légumes / Planches de Charcuterie
variée et de fromages.
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PLAT DU MOMENT en fonction de notre Soul Kitchen
V' LASAGNES AUX LEGUMES

GRATIN DE MACARONI FACON GRAND MERE
Pancetta / Emmental gratiné / Béchamel

TARTIFLETTE MASION
Pommes de ferre / Lardons fumés / Creme / Oignons /
Reblochon gratiné

POULET ROTI A PARTAGER
Avec frites, riz ou légumes sautés

opTION PREMIUM

P ROTI DE VEAU, SAUCE CHAMPIGNONS, RIZ
QWY
&A/ % CUISSE DE CANARD CONFITE,

POMME DE TERRE GRENAILLE

A ’ PRIX SUPPL.PAR PERSONNE 4 € HT

* Cecir eaty un jouw o mata.. VQ/W P.2



ASSORTIMENTS PROPOSES

DANS LA GAMME CI-DESSOUS,

PLANCHES A PARTRGER e

PLANCHE DE FROMAGES PLANCHE MIXTE

Pain / Comté / Saint Nectaire / Camembert / Paiin /Jambon / Chorizo / Saucisson / Coppa /

Crottin de Chavignol / Cornichons Comté / Saint Nectaire / Crottin de Chavignol /
Camembert / Cornichons

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Pain /Jambon cru fumé Speck / Chorizo / Coppa / PLANCHE DE MEZZE VARIES

Saucisson de montagne / Cornichons Pot de houmous / Pot de guacamole / Bouchées
courgettes & menthe / Poivrons farcis ricotta /

PETITE PLANCHE DE JAMBON CRU Légumes grillés / Tomates séchées / Pain pita

Pain / Cornichons

PHOTOS NON

AIGUILLETTES DE POULET CROUSTY

BROCHETTES DE POULET YAKITORI

YV STICKS DE MOZZARELLA
AIGUILLETTES DE CABILLAUD FACON FISH & CHIPS

Y’ MINI POIVRONS FARCIS RICOTTA

V' POMME DE TERRE GRENAILLES ROTIES

Y NACHOS AVEC POT DE GUACAMOLE

YV NACHOS AVEC HOUMOUS

Y SAMOUSSAS AUX LEGUMES

V’ PORTION DE FRITES FRAICHES MAISON

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE AU BAR
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FORMULE1 & 2

A PARTAGER

Dessert

ASSORTIMENT DE DESSERTS A PARTAGER
SELON L'HUMEUR DU CHEF !

FORFAIT
BOISSONS

1 BOUTEILLE DE VIN / 4 PERS. 6@,\/ ?uﬂ/mi%

OU 1 BIERE OU SOFT / PERS.

+ 1 BOUTEILLE D'EAU / 4 PERS.
EAU MINERALE PLATE OU GAZEUSE

+ CAFE, THE OU INFUSION

opTION PREMIUN

PRIX
SUPPL.
PAR
PERSONNE

VIN 2€HT
ROUGE
Pomerol AOP
Seuil de Mazeyres 2015
OU ROSE
Cotes de Provence AOP
Chateau de Pampelonne
Cuvée Edgar Pasquaud 2018
OU BLANC
Pouilly Fumé AOP Domaine
des fines Caillottes 2018

CHAMPAGNE 8€HT
Champagne brut AOP
Jacquart Brut Mosaique
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L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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